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Фамлr,rия, иrut) o't.IecTвo гочияЕвА
хади;кат Магометовна

За время обрения сдал(а) зачgгы, экза\,lены по следчющ},1,и дисциIL\ина.tl
(моду,лям), г4юше,л,(а) учебную (производствелтнtж о6lчение)
и производстве}fiIую практикY, итоIовчю аттестацию

Наимецование прсдмет()в

IIравовые основы профессионаJIьной
._lеяте,]ьности

Профессионапьные стандарты

Основы микробиологии, санитарии и
гигиены в пищевом производстве

Физиология питания с основаN{и
товароведения продовольственньD(
товаров

lL\lrltTDxlrll( HHLL j Lj( \" r,

l5 авryста 20]0 г'ода

PeucHueM
ctt t t t пt с п at 1t l. о нно ti

ком llccllll
l5.08.2020 г.

46

,75

46

67

отлич но

отлцчно

отли.lно

ilРИСВОЕНА КВАДИФИКАЦИJI

Повар 4 (пятого) разряда

Председатель 
_

Сеtрегарь

Обору,лование предприятий
rlбшественного питания

Основы ка,lькуJIяции и учета

Организачия производства
предприятий общественного питания

Техltо;tогия п риго говления блюд

Безопасность жизнедеятельности

экономические основы
профессионаJIьноЙ деятельности

44

49

58

40

бз

от.rIично

Обще.
количество

LlacoB

$dIin1

Jо

Всего: 520 учебных часов

АНОО .ЩПО кЦентра:lьньй
инстит\т

повыцения квали(tикачии
и профессионапьноit

переподготовки))
,\;I't'lt 1-lil;t<дr-t l t t rt 27.09.1984 Г.

Щtlкумен,l, о предulествчюще,\l Wовне образования

.Щиплом о высшем профессион:lJьном образовaшии
Прилохенrtе к

СВИДЕТЕЛЬСТВУ
о профессии рабочего,
дод)кности с,\чiкащсго

N- 3324092378957
2008- 1258

итоrоваrr
оценка

(д"., п,эп,",l

отлич но

oтJlи.lHo

отлично

отлиttно

отлиqно

отлlдlно
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